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GYŰJTŐAKCIÓ A GYERMELYITŐL!

2024. március 1. és 2025. január 10. között újra 
jelentkezik a Gyermelyi Gasztropont gyűjtőakció,  
a megújult, értékes ajándékokért. A gyűjtőakcióban  
ön úgy vehet részt, hogy a Gyermelyi Gasztroponttal 
ellátott termékekből vásárol az akció ideje alatt.  
A Gasztropontokat összegyűjtve öné lehet a katalógusban 
szereplő ajándékok bármelyike. Minden ajándék mellett 
jelölve látja, hogy pontosan mennyi Gasztropont 
összegyűjtése szükséges a beváltáshoz. Nem kell mást 
tennie, mint a kivágott pontokat összegyűjteni, 
kiválasztani az igényelt ajándékot és 2025. január 10-ig 
postai úton továbbítani a 2821 Gyermely, Bajnai út 1. 
címre. Ajándékigényét e-mailben is leadhatja  
a jatek@gyermelyi.hu címre.

Fontos információ:

Pontgyűjtő játékunk évről-évre egyre sikeresebb.  
Az ajándékokat képviselő kollégáink személyesen viszik  
ki a megadott intézményekbe. Mivel a pontbeváltás 
többsége az év végére esik, a gördülékeny pontbeváltás 
érdekében a következő fontos információkra szeretnénk 
felhívni a figyelmüket:

A beérkező igények kiszállítását 80 naptári napon belül 
tudjuk garantálni. Amely intézmény 2024. december  
13-ig meg szeretné kapni az ajándékát, annak legkésőbb
2024. október 18-ig el kell küldenie az ajándékigényét. 
Az ezt követő ajándékigények kiszolgálását már csak 
a következő év elején tudjuk garantálni.

Nyerjen wellness hétvégét munkatársainak!

A garantált ajándékokon felül a pályázó konyhák  
között két alkalommal egy-egy wellness hétvége  
is kisorsolásra kerül, mely keretében a konyha minden 

dolgozóját megvendégeljük egy hétvégén a tatai  
Hotel Gottwaldban (www.gottwald.hu).

A nyeremény átvételének időpontját a sorsolást követően 
egyeztetjük a nyertes intézménnyel. A sorsolásokon  
a nyereményjátékra pályázó, Gasztropontokat visszaküldő 
intézmények vesznek részt. A sorsolásokra a nyeremény- 
játék során két alkalommal: 2024. augusztus 9-én és 2025. 
január 24-én kerül sor. Az augusztus 9-én tartandó 
sorsoláson a 2024. március 1. és a 2024. július 31. között 
beküldött, és 2024. augusztus 5-ig beérkezett pályázatok 
vesznek részt. A 2025. január 24-én tartandó sorsoláson 
 a 2024. augusztus 1. és a 2025. január 10. között beküldött, 
és 2025. január 17-ig beérkezett pályázatok szerepelnek.

Az idei évben igyekeztünk ismételten hasznos és sokaknak 
tetsző ajándékokat választani. Továbbra is törekedtünk  
a Gyermelyi márkára jellemző magas minőségű 
ajándéktárgyak összegyűjtésére, melyek közül reményeink 
szerint mindenki talál kedvére valót.

További információért látogasson  
el a www.gyermelyi.hu oldalra.



A Gyermelyi Zrt. 100 százalékban magyar 
tulajdonban lévő, Magyarországon 

működő vállalkozás. A saját előállítású 
alapanyagokból készült Gyermelyi tészta 
Magyarország piacvezető tésztamárkája. 

A termékválaszték széles körű 
felhasználást biztosít, hiszen a prémium 

minőségű Gyermelyi négytojásos, 
nyolctojásos, Donna Pasta egytojásos 
valamint Integrale és Vita Pasta teljes 

kiőrlésű és durumtésztákból a salátáktól 
a főételeken, leveseken át a desszertekig 

számos ínycsiklandó étel készíthető.  

A termékek kiváló főzési tulajdonságai 
a saját előállítású, válogatott, frissen 

felhasznált alapanyagoknak köszönhetők. 

Az akcióban a Gyermelyi négytojásos, 
nyolctojásos, a Donna Pasta, a Vita Pasta 
és a Vita Pasta Integrale (teljes kiőrlésű) 

termékcsaládok ömlesztett, zsákos 
csomagolású tésztái és a tálcás tojások 
vesznek részt. A termékek minőségét 

és biztonságát az ISO 9001, az IFS, 
illetve a HACCP minőségirányítási 

rendszerek biztosítják.

Az akcióban magánszemélyek nem vehetnek részt. 

Elérhetőség
Gyermelyi Zrt.,  

2821 Gyermely, Bajnai út 1.
info@gyermelyi.hu
jatek@gyermelyi.hu
www.gyermelyi.hu
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4 TOJÁSOS TÉSZTA

A piacvezető Gyermelyi tészta legnépszerűbb termékcsaládja a négytojásos tészta. A 21 formátumban 
kapható négytojásos tészták között megtaláljuk a levesbetéteket, a köretnek, salátának és édességnek való 

különleges formákat is. A tészták saját előállítású alapanyagokból, a gyermelyi malomban előállított 
speciális tésztaipari lisztből és a saját tojófarmjainkon megtermelt friss tojásból készülnek. Négytojásos 

termékeink kiváló főzési tulajdonságokkal, ruganyos állaggal rendelkeznek. Emellett kiemelkedően 
magas vízfelvevő képesség (szaporaság), hosszú melegen tarthatóság és gazdag, finom íz jellemzi.  

A tojásban lévő vitaminoknak, a tökéletesen emészthető fehérjének, az optimális zsírsavösszetételnek és 
ásványi anyagoknak köszönhetően az emberi szervezet működése szempontjából is komoly hozzáadott értéket 

tartalmaznak. Négytojásos tésztáink így méltán tartoznak a tésztapiac prémium kategóriájába.

ELÉRHETŐ FORMÁTUMOK 
cérnametélt, hosszúmetélt, spagetti, makaróni, ABC tészta, kiskagyló, kiskocka, rizsszem, copfocska, csusza, nagykocka, 

rövidcső, rövidmetélt, szarvacska, tarhonya, dörzstarhonya, csavartcső, fodros kocka, kagyló, olaszcsavart, orsó

Átlagos tápérték 100 grammban 1 adagban RI% / adag RI*

Energiatartalom
1552 kJ 18% 8400 kJ

366 kcal 18% 2000 kcal

Zsír 2 g 3% 70 g

amelyből telített zsírsavak 0,8 g 4% 20 g

Szénhidrát 74 g 28% 260 g

amelyből cukrok 1 g 1% 90 g

Rost 2 g - -

Fehérje 12 g 24% 50 g

Só 0,07 g 1% 6 g

* RI: Irányadó Napi Beviteli Érték a felnőttek számára 8400 kJ / 2000 kcal étrend alapján. Az egyéni szükséglet az életkortól, 
nemtől, testtömegtől és a fizikai mértéktől függően változhat. 
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8 TOJÁSOS TÉSZTA

Átlagos tápérték 100 grammban 1 adagban RI% / adag RI*

Energiatartalom
1579 kJ 19% 8400 kJ

373 kcal 19% 2000 kcal

Zsír 4,6 g 7% 70 g

amelyből telített zsírsavak 1,6 g 8% 20 g

Szénhidrát 68 g 26% 260 g

amelyből cukrok 1 g 1% 90 g

Rost 1,8 g - -

Fehérje 14 g 28% 50 g

Só 0,11 g 2% 6 g

* RI: Irányadó Napi Beviteli Érték a felnőttek számára 8400 kJ / 2000 kcal étrend alapján. Az egyéni szükséglet az életkortól, 
nemtől, testtömegtől és a fizikai mértéktől függően változhat. 

A tradicionális magyar konyha leveseinek és egytálételeinek nélkülözhetetlen kelléke  
a friss tyúktojással készített, aranysárga nyolctojásos tészta. A Gyermelyi nyolctojásos tészta  
prémium minőségével rövid idő alatt piacvezetővé vált ebben a magas minőségű kategóriában.  

A friss, saját farmon termelt tojás felhasználásával készült tészták a levesbe főzve is megőrzik 
alakjukat, rugalmasságukat, és házias ízük még az ínyencek igényeit is kielégítik.  

A termékcsaládot 4 formátumban, zsákos és kartonos kiszerelésben kínáljuk a felhasználók részére.

ELÉRHETŐ FORMÁTUMOK 
cérnácska, eperlevél, csipet, csiga



durum
D
VITA PASTA

Tojás nélkül, speciális, magas minőségű durumőrleményből készül a 14 formátumban kínált 
Vita Pasta termékcsalád. Mivel ennek a terméknek egyértelműen a gabonaőrlemény a meghatározója, 

így kiemelt figyelmet fordítunk a legmagasabb minőségű durumalapanyag előállítására, mely szintén saját 
malmunkban történik. Az ízletes és ruganyos termékek a koleszterinmentes táplálkozás fontos és 

finom kellékei. Magas vízfelvevő képesség, tökéletes alaktartás jellemzi gazdaságos durumtésztáinkat, 
melyek főzési ideje rövidebb, mint a hagyományos tésztáké, így fontos alapanyaga a gyorsan 

és változatosan elkészíthető ételeknek. A kínálatban megtalálható egy spenóttal és paradicsommal 
dúsított tésztafajta is, melyet tésztasalátának, igényes, színes köretnek ajánlunk.  

ELÉRHETŐ FORMÁTUMOK 
spagetti, penne, orsó, masni, fodros kocka, szarvacska, zöldséges orsó,  

hosszúmetélt, tarhonya, makaróni, copfocska, kiskocka, csiga, fodrosmetélt

Átlagos tápérték 100 grammban 1 adagban RI% / adag RI*

Energiatartalom
1458 kJ 17% 8400 kJ

345 kcal 17% 2000 kcal

Zsír 2,2 g 3% 70 g

amelyből telített zsírsavak 0,5 g 3% 20 g

Szénhidrát 60 g 26% 260 g

amelyből cukrok 4,3 g 5% 90 g

Rost 8,5 g - -

Fehérje 17 g 34% 50 g

Só 0,05 g 1% 6 g

* RI: Irányadó Napi Beviteli Érték a felnőttek számára 8400 kJ / 2000 kcal étrend alapján. Az egyéni szükséglet az életkortól, 
nemtől, testtömegtől és a fizikai mértéktől függően változhat. 



teljes 
kiörlésű

TK

VITA PASTA
           INTEGRALE

A 100%-ban teljes kiőrlésű durumbúza őrleményből készült termékeink 
a Vita Pasta termékcsalád tagjai. Ez a tészta ideális azok számára, akik szeretnék növelni a 
természetes növényi rost mennyiségi bevitelét, ugyanakkor nem szívesen áldoznák fel az 

ízek élvezetét sem. A saját előállítású alapanyagnak, és a több mint 50 éves gyártói tapasztalatnak 
köszönhetően, teljes kiőrlésű termékeink a termékkategóriára jellemző beltartalmi értékek mellett 

a hagyományos tésztákra jellemző ízvilággal és főzési tulajdonsággal rendelkeznek, 
így egyszerűen felhasználhatók a már megszokott fogások részeként.  

ELÉRHETŐ FORMÁTUMOK 
spagetti, orsó, penne

Átlagos tápérték 100 grammban 1 adagban RI% / adag RI*

Energiatartalom
1458 kJ 17% 8400 kJ

345 kcal 17% 2000 kcal

Zsír 2,2 g 3% 70 g

amelyből telített zsírsavak 0,5 g 3% 20 g

Szénhidrát 60 g 23% 260 g

amelyből cukrok 4,3 g 5% 90 g

Rost 8,5 g - -

Fehérje 17 g 34% 50 g

Só 0,05 g 1% 6 g

* RI: Irányadó Napi Beviteli Érték a felnőttek számára 8400 kJ / 2000 kcal étrend alapján. Az egyéni szükséglet az életkortól, 
nemtől, testtömegtől és a fizikai mértéktől függően változhat. 

ÉLELMI 
ROSTBAN GAZDAG 
FEHÉRJE FORRÁS! 
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DONNA PASTA

Donna Pasta tésztáinkat azoknak a felhasználóknak szánjuk, akik számára fontos az alacsonyabb ár,  
de a jó minőség és a biztonság is meghatározó döntési szempont. 

A Donna Pasta tésztáink nagyon jó ár-érték  aránnyal bírnak. Bár tojástartalmuk kisebb, de az alapanyagok 
minősége megegyezik a prémium termékeinknél használttal, így mind alaktartásban, mind 
szaporaságban kifogástalan termékek. Speciális, a tésztaipar számára kifejlesztett, értékes céllisztet  

és kizárólag friss tojást használunk fel a gyártásához. Így főzési tulajdonságaiban, ízében is 
kifogástalan termékről van szó, ráadásul kedvező áron.

ELÉRHETŐ FORMÁTUMOK 
spagetti, hosszúmetélt, szarvacska, fodros kocka, tarhonya, orsó, penne

Átlagos tápérték 100 grammban 1 adagban RI% / adag RI*

Energiatartalom
1534 kJ 18% 8400 kJ

362 kcal 18% 2000 kcal

Zsír 1,5 g 2% 70 g

amelyből telített zsírsavak 0,4 g 2% 20 g

Szénhidrát 74 g 28% 260 g

amelyből cukrok 1,3 g 1% 90 g

Rost 2 g - -

Fehérje 12 g 24% 50 g

Só 0,04 g 1% 6 g

* RI: Irányadó Napi Beviteli Érték a felnőttek számára 8400 kJ / 2000 kcal étrend alapján. Az egyéni szükséglet az életkortól, 
nemtől, testtömegtől és a fizikai mértéktől függően változhat. 



A Gyermelyi Tojás Kft. Magyarország legnagyobb tojástermelő vállalkozása. Három farmunkon korszerű 
technológiával, magas higiéniai körülmények mellett végezzük a tevékenységet. A napos csibét 
vásároljuk, a jércét, majd a tojótyúkot már mi neveljük saját takarmányon. A magas minőségű 
takarmánynak, valamint a szigorú válogatási és tárolási gyakorlatnak köszönhetően a piacra kerülő 
étkezési tojások magas beltartalmi értékkel bírnak és garantáltan frissek. A standard tojások mellett 
állítunk elő igény szerint speciális termékeket is. A gasztronómiai partnereink körében különösen 
kedveltek a fertőtlenített termékeink. Az akcióban csak a tálcás tojások vesznek részt. 
A kartonokban 80 gasztropont található.

GYERMELYI TOJÁS

GYERMELYI LISZT

A gyermelyi malom legnagyobb vevői számára kiemelten fontos a jó minőségű végtermék. A Gyermelyi 
Vállalatcsoport ennek érdekében egy hatékony, zárt búzatermeltető rendszert hozott létre. A javító 
minőségű búzafajtákat az MTA Martonvásári Kutatóintézete nemesíti, magját saját területen szaporítjuk, 
a vetőmagüzemünkben pedig feldolgozzuk, fémzároljuk. A saját előállítású vetőmagnak, az előírt 
technológiának és a fizetett minőségi prémiumoknak köszönhetően a térség talán legjobb búza 
alapanyagával rendelkezünk. Az 1 és 2 kg-os termékeink palettája széles: a finomliszten kívül a rétesliszt, 
pizzaliszt, búzadara és a kenyérliszt is megtalálható a kínálatban. Zsákos őrleményeink 25 és 40 kg-os 
kiszerelésben kaphatók. Lisztjeinket kiváló minőség, magas sikértartalom jellemzi, melynek 
köszönhetően egyre kedveltebbek a felhasználók körében.

A GYERMELYI TOJÁSOK  
RÉSZT VESZNEK 

AZ AKCIÓBAN

A GYERMELYI LISZTEK  
NEM VESZNEK RÉSZT

 AZ AKCIÓBAN



FLAMBÍROZÓ FÁKLYA
Újratölthető, szabályozható lánggal,  

11 cm magas

KERÁMIA BÖGRE
350 ml-es, mikrózható

GYERMELYI PÓLÓ
S-XXL méretben

ÖSSZECSUKHATÓ  
BEVÁSÁRLÓTÁSKA

GYERMELYI  
UZSONNÁS DOBOZ

17,5 × 13 × 7 cm-es, műanyag

800
pont

1 000
pont

1 400
pont

1 300
pont

900
pont

GASZTROPONT - AJÁNDÉKOK



NYELES TÉSZTASZŰRŐ 
Rozsdamentes acél, 22 cm átmérőjű

ASZTALI KÍNÁLÓ 
Elegáns, rozsdamentes acél, üveg betéttel 

TEPSI RÁCCSAL
35 × 27 × 5 cm, dupla magasságban  

használható csepegtető ráccsal

GASZTROPONT - AJÁNDÉKOK

TERMOSZ
500 ml

1 500
pont

3 000
pont

6 000
pont

4 000
pont

2 000
pont

VÁGÓDESZKA
Bambusz, szilikon gyűrűvel, CO gravírozással, 

24,8 × 17,9 × 1 cm



TEPSI 
Rozsdamentes acél, szilikon peremű 

üvegfedővel, 36 × 25 × 8x cm

SZENDVICSSÜTŐ
3 kivehető szendvics, gofri  

és grill sütőlappal

BIOINOX KUKTA
5 literes

KÉZI MIXER
5 sebességfokozat, habverővel 

és dagasztóvillával

MIX & GO TURMIX
300 W teljesítményű  készülékház,  

2 db palackkal és jégakkuval

8 000
pont

10 000
pont

14 000
pont

13 000
pont

9 000
pont

GASZTROPONT - AJÁNDÉKOK



INGENIO 5-ÖS SZETT 
Minden főzőlappal kompatibilis,  

levehető nyéllel

EDÉNYSZETT
5 db edény üvegfedővel,  

minden főzőlappal kompatibilis

GASZTROPONT - AJÁNDÉKOK

KÉZI GŐZÖLŐ
Kerámia gőzölőlap, gyűrődésgátló bevonattal, 

3 praktikus kiegészítő fejjel

PÁROLÓSERPENYŐ FEDŐ
26 cm-es, minden főzőlappal kompatibilis

16 000
pont

25 000
pont

35 000
pont

28 000
pont

18 000
pont

FORRÓ LEVEGŐVEL SÜTŐ (AIRFRYER)
 4 literes kapacitás,  

10 választható program



ERDEI GOMBÁS, TEJSZÍNES TÉSZTA, 
SERTÉSSZŰZZEL ÉS ROZMARINGGAL

Kevés olajon körbepirítjuk a befűszerezett sertés 
szűzpecsenyét, majd tálalás előtt 8 perccel a 180 fokra 
előmelegített sütőben készre sütjük.  

Az apróra vágott hagymákat megfuttatjuk egy 
kevés olajon, hozzáadjuk az erdei gombamixet és 
a rozmaringot. Sóval ízesítjük, borssal fűszerezzük. 
Ha szépen összepirultak, akkor jöhet hozzá a tejszín, 
amivel beforraljuk.  

A tésztát bő forrásban lévő sós vízben kifőzzük, majd 
leszűrjük és a raguval összekeverjük.  

Tálaláskor a tésztás ragu tetejére a megsült, 
kipihentetett sertésszüzet félbevágva felhelyezzük. 
Rozmaringgal és friss hajtásokkal díszítjük.

HOZZÁVALÓK 4 FŐRE:

500 g Gyermelyi Integrale Fusilli tészta 
500 g erdei gombamix
500 g sertés szűzpecsenye
3 dl főzőtejszín
1 fej vöröshagyma
5 gerezd fokhagyma
só, bors
2 szál rozmaring

GYERMELYI RECEPTEK



TÉSZTASALÁTA 
BAZSALIKOMOS-MÉZES KÖRTÉVEL, 

DIÓVAL ÉS KÉKSAJTTAL

A kéksajt felét és a főzőtejszínt az apróra vágott bazsalikom 
felével összefőzzük, sózzuk, borsozzuk.  

A tésztát bő forrásban lévő sós vízben kifőzzük, majd leszűrése 
után elkeverjük a mártásban. Eközben a bazsalikom másik felét 
elkeverjük a mézzel.  

A körteszeleteket megpirítjuk egy kevés olajon majd 
rácsorgatjuk a bazsalikomos mézet és karamellizáljuk. 
Vigyázzunk, hogy ezt kis lángon végezzük, mert a méz könnyen 
megéghet.  

A tésztát egy tányérra halmozzuk, rátesszük 
a karamellizált körtét, megszórjuk a dióbéllel és a maradék 
összemorzsolt kéksajttal. Friss zöld hajtásokkal, ehető 
virágokkal díszítjük.

HOZZÁVALÓK 4 FŐRE:

500 g Gyermelyi Copfocska tészta
2 db körte
100 g kéksajt
1 marék pucolt dióbél
4 evőkanál méz
1 kis csokor bazsalikom
2 dl főzőtejszín
só, bors
friss zöld hajtások és ehető virágok

GYERMELYI RECEPTEK



MAC & CHEESE, 
BBQ, PULLED PORK

A sertéslapockát bekenjük a mustárral, jó vastagon megszórjuk 
az egész felületét a rubbal, úgy hogy sehol ne látszódjon ki a hús. 
Tepsibe helyezzük, almalevet öntünk alá, a folyékony füstből  
10-15-ször spriccelünk a húsra, majd alufóliával lefedjük. 
120 fokra előmelegített sütőbe tesszük. A hús méretétől függően 
3-4 órán át is készülhet. Akkor készült el a hús, mikor már 
szinte magától szétesik a tepsiben. Ha ez megtörtént, levesszük 
az alufóliát, szétmarcangoljuk a húst, keverünk hozzá egy kis BBQ 
szószt és visszatoljuk a sütőbe kb. 15-20 percre.  

A sajtkrémet a tejjel és tejszínnel összefőzzük, sózzuk, borsozzuk. 
A tésztát bő forrásban lévő sós vízben kifőzzük, majd ha leszűrtük 
belekeverjük a sajtmártásba és tálaljuk kedvenc tányérunkba. 
Ráhalmozzuk a tészta tetejére a tépett húst, majd a maradék 
BBQ szósszal meglocsoljuk. Apró kockára vágott kápia paprikával 
és finomra karikázott újhagymával tesszük gazdagabbá. Friss 
hajtásokkal kedvünk szerint díszítjük.

HOZZÁVALÓK 4 FŐRE:

500 g Gyermelyi Szarvacska tészta
200 g cheddar sajtkrém
2 dl főzőtejszín
1 dl tej
100 g BBQ szósz
50 g sertés rub (száraz pác fűszer)
1 kg sertés lapocka
1 folyékony füst spray
4 dl almalé
2 evőkanál mustár
¼ kápia paprika
1 szál újhagyma
só, bors
friss zöld hajtások

GYERMELYI RECEPTEK



KÁPOSZTÁS CVEKEDLI, 
KACSAMELLEL

A káposztát nagy lyukú reszelőn lereszeljük, sózzuk,  
majd 10-15 percet állni hagyjuk.  

Addig a kacsamelleket fűszerezzük rozmaringgal és borssal, 
majd sózzuk, aztán elősütjük. Bőrével lefele kezdjük a sütést, 
hogy a zsírja szépen kiolvadjon. Miután megfordítottuk, 
és mindkét fele szépen megpirult, 180 fokra előmelegített 
sütőben 6-8 perc alatt készre sütjük. Olajon karamellizáljuk 
a cukrot egy lábosban, majd hozzáadjuk a sózás után 
kinyomkodott, lecsepegtetett káposztát. Közben a tésztát bő 
forrásban lévő sós vízben kifőzzük.  

Ha a káposzta már megpárolódott, és a tészta megfőtt,  
a leszűrt tésztát hozzákeverjük a karamellizált káposztához és 
összepirítjuk, majd forrón tálaljuk. A megsült kacsamelleket 
ízlésesen felvágjuk, majd a tészta tetejére helyezzük. Friss 
zöldekkel díszítjük.

HOZZÁVALÓK 4 FŐRE:

500 g fodros kockatészta
60 ml étolaj
750 g fejes káposzta
30 g kristálycukor
4 db kacsamell filé
rozmaring
őrölt bors, só

GYERMELYI RECEPTEK



Mi az a Gasztropont? 

A Gyermelyi nagy kiszerelésű, ömlesztett tésztáinak csomagolásán és a kartonos kiszerelésű tojásokban szerepelő pontérték. 

A tésztacsomagolás mindegyikén 40 pont, míg a 30-as tálcás tojásos kartonban 80 pont található.

Kik vehetnek részt a pontgyűjtő akcióban? 

Az akcióban kizárólag üzemi-, intézményi konyhák, éttermek, cukrászdák és kifőzdék vehetnek részt.  

Magánszemélyek nem vehetnek részt az akcióban!

Hogyan tudom leadni a pontjaimat?  
Postai úton, a 2821 Gyermely, Bajnai út 1. címre, vagy e-mailben a jatek@gyermelyi.hu e-mail címre.  

Amennyiben e-mailen érkezik az ajándékigény, akkor a pontokat a képviselőkollégáink veszik át az ajándék átadásakor.

Mikor kapom meg az ajándékomat?  
Az ajándékigény leadásától számított 80 naptári napon belül.

Hogyan kapom meg az ajándékomat?  
Az ajándékot minden esetben személyesen képviselő kollégáink viszik ki az adott intézménybe. Kizárólag az intézményben 

dolgozó személy jogosult az ajándék átvételére, amit lepecsételt átvételi elismervény aláírásával tehet meg.

Külföldi intézmény is részt vehet-e a gyűjtőakcióban? 

Nem, az akció kizárólag Magyarország területén érvényes.

Mi van akkor, ha elfelejtettem beváltani a pontjaimat?  
A pontokat a következő évi akciónkban tudja beváltani.

Egyszerre igényelhetek több ajándékot is?  
Igen, a pontjai értékének megfelelően.

Miért kell megadni az intézmény címét, elérhetőségeit?  
Azért, hogy kollégáink zökkenőmentesen ki tudják szállítani az ajándékokat, és hogy a következő évi gyűjtőfüzetünket  

ki tudjuk postázni az intézménybe.

Karácsonyra szeretném a kollégáimnak ajándékba adni, meddig kell leadnom az igényt?  
A 2024. október 18-ig leadott ajándékigényeket legkésőbb december 13-ig eljuttatjuk az intézménybe.

Kérdésem van, hol tehetem fel őket?  
 A jatek@gyermelyi.hu email címen

 E-mailre mikor kapok választ? 

Egy héten belül válaszolunk a megkeresésre.

GYAKRAN ISMÉTELT KÉRDÉSEK



KITÖLTENDŐ SZELVÉNY

A pontgyűjtő akció résztvevői a Gasztropontok beküldésével hozzájárulnak, hogy adataik a szervező nyilvántartásába kerüljenek, és azokat  
a szervezők saját marketingtevékenységük céljából a jövőben felhasználhassák. Ha Ön ezt nem szeretné, azt kérjük, írásban jelezze. 

A pontgyűjtő füzetben feltüntetett ajándékok a készlet erejéig állnak rendelkezésre. A készlet kifogyása után a megjelenített ajándékoktól 
eltérő típusú, formájú, márkájú ajándékok kerülhetnek kiosztásra. A nyeremények készpénzre nem válthatók. Jogi út kizárva.

A Gyermelyi Zrt. és a velük kapcsolatban álló nagykereskedelmi cégek és azok dolgozói, 
valamint azok hozzátartozói nem vehetnek részt a pontgyűjtő akcióban.

A PONTGYŰJTÉS IDŐTARTAMA 2024. MÁRCIUS 1. – 2025. JANUÁR 10.

AMENNYIBEN SIKERESEN ÖSSZEGYŰJTÖTTE A GASZTROPONTOKAT 
A KISZEMELT AJÁNDÉKRA, IGÉNYÉT E-MAILBEN IS JELEZHETI 

A JATEK@GYERMELYI.HU CÍMEN!

Kivágandó és visszaküldendő  
a Gyermelyi Zrt. 

2821 Gyermely, Bajnai út 1. postacímre

Egység neve:   ................................................................................................................................................. 

Vezető neve:   .................................................................................................................................................. 

Visszaküldő neve, beosztása:   ........................................................................................................................ 

Egység címe:   ................................................................................................................................................. 

Egység telefonszáma:   ................................................................................................................................... 

E-mail:   ........................................................................................................................................................... 

Igényelt ajándék:   ...........................................................................................................................................

Az akcióban kizárólag üzemi, intézményi konyhák, 
éttermek és kifőzdék vehetnek részt.



Gyermelyi Zrt., 2821 Gyermely, Bajnai út 1.
E-mail: jatek@gyermelyi.hu

www.gyermelyi.hu




